CFAWEC AP

Le titulaire du certificat d’aptitude professionnelle Cuisine occupe un poste dans tous
types de cuisines. Sous I’autorité d’un responsable :

- il contribue a la satisfaction de la clientele de 1’entreprise ;

- il assure la production culinaire, sa distribution en mettant en ceuvre les techniques
spécifiques a ’activité ;

- il respecte les procédures d’hygiene et de sécurité en vigueur ; sa pratique
professionnelle est respectueuse de 1’environnement ;

- il contribue au bon fonctionnement de I’entreprise.

e Frangais e Technologies professionnelles

e Mathématiques-sciences e Pratiques professionnelles de

e Histoire-géographie cuisine

* Enseignement moral et civique o Sciences appliquées a 1’alimentation

e Education physique et sportive
e Arts appliqués
¢ Prévention-santé-environnement

e Commis de cuisine e BAC PRO Cuisine
e (Cuisinier
o Cuisinier en restauration collective

Mode d'évaluation :

- Contrdle continu
- Contrdle en cours de formation (CCF) @ du CFA WEC

Délais d'inscription :
Frais de permis (sur

- Les inscriptions sont ouvertes & compter de
demande)

janvier 2024

- Le contrat d’apprentissage peut débuter en Raxticlpationjaux

. . , événement

entreprise 3 mois avant la date de début de la

formation et 3 mois apres. Accompagnement
personnalisé

Modalité d'inscription : Optimisation du €V
- Dossier de candidature complété Intervenants

- Participation a la réunion d'information ou [P EIES

entretien Accessible aux
- Signature d'un contrat d'apprentissage / pers°":':::;t:1°b'“te
professionnalisation ou stage
ER Ex Ex Ex Qualiopi
ACADEMIE MINISTERE MINI’$TERE EENL[ZEE;E:ULTURE processus certifié
DU TRAVAIL, DE L'EDUCATION ET ERAINETE :

DE CRETEIL  DE LEMPLOI NATIONALE DE LA SOUVI
g ET DE L'INSERTION  ET DE LA JEUNESSE  ALIMENTAIRE

e
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